Co&ogm« BVM:WIJWWM«»
COl Ae Towraine, § bis rue Jules Favne, Towrs

Organisation : IEHCA, CITERES, Région Centre, MSH de Tous, Université Francois-Rabelais, RTP alimentation d CNRS,
CCI Touraine.
Coordination : Marie-Pierre Horard-Herbhin, Bruno La urioux, Loic Bienassis et Sylvie Valette.

Jeudi 29 movembre

T L sconil & installation des posters
10£ owerturt du collogue
70430

Francois Poplin (Muséum national d’Histoire naturelle, Pailigs noms des animaux et de leur viande.

del'WMW['M

77 £ 00

Catherine Chadefaud(Lycée La Bruyeére, Versailletp Viande dans I'alimentation des Egyptiens de I'quité pharaonique : boucherie,
alimentation quotidienne et offrandes religieuse

Jean-Manuel Roubineauuniversité Libre de Bruxelles, BelgiquBas morceaux et morceaux de choix du cochon daafittientation des
cités grecques.

Fernando Notario (University of Madrid, SpainThe supply of sacrificial cattle in Classical Athen

72 £ 30 Déjeusen

74 £ 30

Sylvain Foucras(CNRS-ENS, ParisBoucherie et consommation carnée chez les Arvermasquestion du contréle et de la distribution des
viandes par les élites (ler s. av. J.-C.).

David Cambou (Université de Bourgogne, DijoiBoeuf, porc, mouton... : élevage, productions et comsnation de La Téne finale au Bas-
Empire, 'exemple bourguignon.

7S £30 Staner Ae posters o pavae calf

Ginette Auxiette (Centre archéologique Abbaye Saint-Jean des VigiwssonsPécryptage des maniéres de consommer au coursises s
siécles précédents notre ére : les fosses a moutons

Laetitia Huguet (Université de Bourgogne, Dijor)'une zone agricole aux fumoirs de l'agglomératiate Mandeure, La confection de viande
en territoire séquanes.

Delphine FrémondeauMuséum national d’Histoire naturelle, Payialasescu A., Tresset A., Marie-Pierre Horard-Hdrin

(Université Frangois-Rabelais, Toursjghetto-Monfrin J., Popovici D. et Balasse MLes rythmes saisonniers de I'élevage porcin sur
deux sites archéologiques : le tell Chalcolithiqde Bordyani Popina (Roumanie) et le village gaulois de Leux Les Arénes (France).




Audrey Renaud (Université Paul-Valéry, Montpelliedpprovisionnement et alimentation carnée dans atétique de Nemausus (Nimes) entre
le I1°™s. av. et le 1™s. ap. J.-C. : approche archéozoologique.

76 £30

Colin Duval (université Frangois-Rabelais, Toutsinfluence de Rome sur les pratiques d’élevage ®aule. Approche régionale des
dynamiques d'évolution de la morphologie du cochon.

Lidia Colominas-Barbera (University of Cambridge, UK)Conserved meat production and charcuterie in romiispania: a case study
from the city of Baetulo (Badalona, Spain).

204 30 Aeper

Vendredi 30 movembne

LMWMJQW#&VMMMM-@dibMW

7400

Christophe Badel(université de Rennes ILe foie dans la Rome antique : nourriture des dieaw nourriture des hommes ?

Emmanuelle RagaUniversité Libre de Bruxelles, BelgiquBp source de maladie & médicament : la viande estitture élitaire et culture
cénobitique tardo-antiques en Occident, Ve-Vle $isc

Alain Dierkens (Université Libre de Bruxelles, Belgiquel Alban Gautier (Université du Littoral Cote d’Opale, Boulogne-svier)
Inmundum atque exsecrabile : retour sur la questidie I'hippophagie dans I'Europe du Nord et du Nof@uest au haut Moyen Age.

70 £ 30 Stanee de postrs & pavae calf

Olivier Bauer (Université du Québec, Montréaljalimentation carnée comme marqueur de l'identiohrétienne ad extra et ad intra.

Claire St-Germain (Université de Montréalpu sauvage au domestique. La consommation des wésneh Nouvelle-France

77 £ 00

Benoit DescampsUniversité Panthéon-Sorbonrg)nnes ou mauvaises chairs : le point de vue dbedaicherie parisienne a la fin du Moyen
Age.

Olivia Parizot (Institut d’études culturelles, GuyancouFgchniques et préceptes de découpe de la viandespagne et en ltalie & la fin du
Moyen Age.

Fabien Faugeron(Université Paris-Sorbonngp filiére de la viande de boucherie & Venise (4XV°s.) : de la production & la
consommation.

12430 Dtjevrer
L bk sujound'tas

74 £ 75



Renaud Bueb(université de Franche-Comté, Besang@aprésentations et encadrement juridique des viandeboucheries au XIX° siécle.

Sylvain Leteux (Université Lille ll) Existe-t-il un particularisme du métier de bouchegétaillant en France ? Identité et évolution d'une
profession originale de la filiere viande depuis Révolution jusqu'au milieu du XXéme siécle.

Maciej Mazurkiewicz (Université de Toru'n, Pologn@ntre foi et loi. L'abattage rituel dans l'entre dex guerres en Pologne.

1S £ §S Stance Ae posters A panse calf

Alissio Bandelli et Yoann Rabast&INRAP, Reims)La fabrique de la viande sur les fronts de la Gran@uerre : I'exemple du camp
allemand du Chatelet-sur-Retourne (Ardennes).

76 £1S - 1) 44S

Pierre Saunier (INRA, Ivry-sur-Seine)_e boucher : un commergant qui vend un produit ‘é%tat’ ou un artisan qui vend un produit qu'il
transforme ? Hypotheses sur le classement de ladheuie dans le commerce depuis la fin du XIXe s&cl

Anne-Eléne DelavignQUniversité Francois-Rabelais, Touts) froid et la viande : les savoir faire bouchers derservation de la viande.

Anne-Marie Martin (Ethnologue et réalisatricéjpprendre la viande aujourd‘hui.

19 400 - 20 200 projecion dis filom « Entnte due Persommel » de Manaels FRESIL
Table ronde & Adat « La [brication de la viande anjourd b »

204 30 Aeper

S ‘a 10; ‘) 5
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7400

Ramén Agustl’n Banegas L(')peaJniversité de Barcelone, Espagre) viande de mouton dans I'alimentation carnée eat@logne pendant
le Bas Moyen Age. Le produit et son poids sociatebnomique.

Rached Lakhal(Centre des études islamiques, Kairouan, Tuni&iedluction et consommation de la viande ovine a Taiau XIXe siécle.

10 £ 00 Stance de postrs & pavae calf

Marie-Odile Noziéres(INRA Montpellier),J.P. Boutonnet et Moulin, C.H.Entre hétérogénéité et diversité des agneaux : canm
les éleveurs et les opérateurs de la filiere constent une offre variée pour le marché de la viandagneaux ?

Nicolas LacombeSaid Chatibi, Claire Delfosse et Frangois CasabiaBgINRA LRDE, Corte)De la qualification a la
certification des viandes : construction ou déconsttion de la qualité ? Le cas des viandes de jeupetits ruminants en Méditerranée.

704 30

Olivier Etcheverria (Université d’AngersPorc basque Kintoa : paysage de fabrique de qualii@nde de qualité ?

Guilhem Anzalone(INP-ENSAT, Castanet-Tolosafe que l'agriculture biologique fait & la viande

77 £ 30 biscwssion ginbrale
72430 clture du collogue




